DU LUNDI 5 MARS AU JEUDI 19 AVRIL DU LUNDI 23 AVRIL AU VENDREDI 1ER JUIN

Tous les jours recevez une carte a gratter
a votre entrée en salle de jeu
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L0708 GOURMANDS: "
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MENU: 3. PMIS”:"? lﬂTl]S

OINANCHE 8 ET LUNDI 9 VAL
JEU DE PAQUES

Devinez le poids le I'oeuf géant en salle de jeu

GAGNEZ DES REPAS
AU CASINO

T0US LES LUNDIS ET MARDIS EN MARS ET AVRIL
H[]UE [IE I.A [:HAN[:E 00% grafmfa I'100% gagmamfe |

Tirage au sort pour lancer la grande
Roue de la Chance a 17h, 19h et 21h

GAGHEZ 31000 -
CASH PAW JOCR
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JEUDI 8 MARS

JOURNEE DE LA FEMME
UN BOUQUET DE CADEAUX POUR NOS CLIENTES

Une coupe de Champagne rosé, une mignonette de parfum, une rose offerte,
des ateliers beauté gratuits au bar le Tempo,
des menus spéciaux dans nos restaurants membres du Club Barriére...

Bonus de points
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MEND SPECIAL SAXD MENU SPECIAL ENTRACTE

Fraicheur d'agrumes au saumon fume, Saumon maring aux herbes fines, tartare
pain au basilic de légumes 2 'aneth, petits sablés 4 I'anis
au ol K

Pressé de chévre frals, pommes de terre ratte
a la truffe servies fiddes, vinalgretie, tarfare
de tomate fraiches et féves

Fllet de dorade cuite au plat, ratatoullle minute
rafraichie & la menthe polvrée, gaspach
au

Pastilla de veau au confit de légumes du solell,

Salade de légumes croquants & I'ceuf cassé
dans |'idée d'une nigolse

Dos de saumon # |a plancha, vinalgrette
& I'hulle d'argan, tandoori de Iégumes en paplllote,

mousseline de patates douces au gingembre,
ou
Supréme de volallle fermiére, croute au parmesan,

FR. [R.

épices 4 pain d'épices Jus au pistou, risotto de bié aux légumes
Ecrin de fruits rouges, 49 = Nage de frults rouges, créme glacée bulgare, 45 &
verrine fraise rhubarbe . hexapgone passion framboise -

DINER-SPECTACLE EHIPP[NI]M[S _
|

YOTRE MERU
Fralcheur de saumon fumé, focaccla au cliron
Jaune, Iégumes croguants tandoori

Moelleux de veau, légumes du solell confits,

fondant de pommes de terre vitelottes

Macaron vanille, crémeux Mandarine

et sa sauce chocolat |: H 5
Vignoble en Terrasses a
Lavaix AOC blanc et rouge :

Menu avec boissons + spectacle

+ Fr. 2.- de jetons
\enez entre amies, nous vous offrons une bouteille de Champagne
Plerre Mignon rosé pour une réservation dés 8 personnes |
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LES MAEHIN[S i sous

385 MACHINES A SOUS DES 1 CENTIME DE MISE
BON A SAVOIR

L'entrée dans la salle de jeu est-elie
libre ?

Oui, I'acces est gratuit mais il faut avoir 18
ans, ne pas étre interdit de jeu et présenter
une piece d'identite valide pour passer le
controle d'acces. Le Casino vous accueille
tous les jours a partir de 10h30 jusqu'a 3h
(5h les vendredis et samedis)
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Fr. 41°400.- 1e 20.12.2011 ’
Fr. 30°060.- e 20.12.2011
Fr. 30°300.- e 03.01.2012
Fr. 39°095.- e 05.01.2011
Fr. 25°000.- e 13.01.2011
Fr. 70°006.- le 26.01.2011 \

Plus de 100 jackpots de plus de
Comment s’habiller ? gr.sggg?.- Pl JOUF AR TG R
Quel que soit votre style vestimentaire, vous :

serez toujours le bienvenu dans la mesure

ol votre tenue est correcte.

Petites mises, grandes sensations

A Montreux, la majorité des machines a sous
vous propose des jeux a 1,2,5,10 ou

20 centimes de mise seulement.

Vous vous amuserez, quel que soit votre
budget.

Et si je ne sais pas jouer ?

Nous ferons tout pour que votre premiére
visite vous laisse un bon souvenir. Tout

le personnel du Casino vous renseigne
volontiers sur les regles et le fonctionnement
des jeux, alors n’hésitez pas a demander
des renseignements lors de votre visite !

Emotions fortes garanties



Brasserie le Saxo

DU 1ER AU 29 MARS
CIGALE DE MER

DU 2 AU 26 AVRIL

PICCATA DE VEAU
AUX ASPERGES

Découvrez également nos spécialités ...

MENU PAQUES GOURMANDES
DIMANCHE 8 ET LUNDI 9 AVRIL

Pointes d’asperges vertes, chiffonade

de viande séchée du Valais

Foie gras de canard cuit au naturel,

Tartare de fraises et tomates,
rafraichi a la menthe et focaccia

Carré d’agneau en croiite de pain
d'épices, jus acidulé, bouquetiére
de legumes de saison,

galette de polenta au citron vert

Oeuf surprise du Chef patissier

Tartare de canard du Sud-Ouest aux graines de sésame, marmelade de fruits secs

Risotto «Carnaroli» rafraichi au citron vert, saumon fumé d’Ecosse en rosace et petits legumes

Gambas a la plancha, Grecque de légumes a la coriandre fraiche

... et plus encore !

Restaurant le Récital

Du jeudi au dimanche soir

MENU PAQUES GOURMANDES
DIMANCHE 8 ET LUNDI 9 AVRIL

Rouleaux de printemps au thon

et a I'aneth

Lobe de foie gras de canard du
Sud-Ouest, Bouquetiére d’'asperges
veries, fraicheur d’agrumes

a I'huile de carmeline

Saint-Jacques roties en nage
a la citronnelle, étuvée de poireaux

Selle d'agneau farcie aux fruits secs,
jus au thym, carpaccio d’aubergines FH
de Florence aux pignons et basilic %

Oeuf surprise du Chef patissier
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MENU DEGOSTATION
AVEC VINS

Restaurant I’Entracte

PLATS A VOLONTE

Les midis et soirs du lundi au jeudi
et le vendredi midi

EN MARS

Moules sauce normande, riz
Carpaccio de beeuf au pistou, frites
Bruchetta au vacherin, frites, salade
Ribs de porc a la texane, frites

Parmentier de veau aux champignons
des sous-bois

EN AVRIL

Moules mariniéres, frites
Carpaccio de boauf au pistou, frites

Samoussa aux douces épices,
salade mixte

Jambon a |'os, jus au porto, frites
Estouffade de beeuf a la nigoise

Restaurant situé dans la salle de jeu, 18 ans pigce d'identité indispensable

MENU PAQUES GOURMANDES
DIMANCHE 8 ET LUNDI 9 AVRIL

Dimanche midi et lundi midi

Buffet d'entrees
Gigot d’agneau et legumes
Buffet de desserts

LES SECRETS DU CHEF PHILIPPE MIGOT

Le Moelleux au Chocolat

de la Brasserie le Saxo
{puur 5 persm‘mes}
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| Sucre semoule 0.100 Kg

| Oeufs 0.100 Kg

: Beurre pommade 0.100 Kg
Chocolat 64% 0.090 Kg

| Cacao pure pate 0.010 Kg

| Farine 0.050 Kg
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Mousser le sucre et les oeufs (10 min.)
Ajouter le chocolat et le beurre (40°C)
Ajouter la farine tamisée et monter (10 min.)
Reserver au frais 2 heures

Mouler 75 gr en cercle avec du papier
sulfurisé de 7 cm de haut.

Cuisson 12mn 4 180°C



