
entrées snack

terre & lac

douceurs

Salade Caesar	 13.-	 18.-
Filet de poulet aux épices servi tiède sur un lit
de salade mélangée, sauce blanche, tomates séchées
copeaux de parmesan, pain de campagne toasté à l’ail

Salade Valaisanne	 14.-	 19.-
Viande séchée du Valais, speck, salade mélangée
croustillant à la tartiflette, vinaigrette balsamique

Tarte fine aux gambas rôties 		  19.-
Sauce Hollandaise à l’orange, compotée de jeunes poireaux
au mascarpone, salade mélangée, vinaigre balsamique

Foie gras de canard mi-cuit au naturel	 	 21.-
Compotée de tamarillos, petite salade mélangée

Saumon fumé d’Ecosse	 13.-	 18.-
Toasts, oignons, câpres et crème acidulée

Crémeux de potiron au parfum de Calissons 	 	 14.-

Salade légère	 5.-	 8.-
Salade mélangée, vinaigrette à l’huile d’olive et balsamique

Club Casino		 18.-
Blanc de poulet nature, pain blanc moelleux toasté
salade iceberg, tomate, œuf dur, lard grillé
mayonnaise, frites

Club Campagnard		 18.-
Tranche de pain de campagne toastée, beurre, Gruyère AOC
iceberg, oignons crispy, speck, pomme de terre, vinaigrette
balsamique, frites

Hamburger Casino		 18.50
Steak haché pur bœuf, buns toasté, tomate, oignon
gruyère AOC, salade iceberg, sauce Casino, œuf au plat, frites 

Hamburger Fribourgeois		 19.-
Steak haché pur bœuf, buns toasté, tomate, oignon
salade iceberg, sauce Casino, gruyère AOC, rösti
lard grillé, salade mélangée, frites

Hamburger au foie gras chaud		 24.-
Steak haché pur bœuf, foie gras poêlé, buns toasté
sauce Casino, salade iceberg, gruyère AOC,
confit d’oignon, frites

Tagliatelles aux œufs frais		 15.-
Sauce à votre convenance : sauce tomate fraîche au pistou
crème de champignons ou au naturel

Steak de bœuf cuit à la plancha		  25.-
Supplément d’escalope de foie gras poêlée 3.-

Saucisses de veau à la plancha		  21.-

Sauce au choix : Champignons de saison,
sauce aux poivres fauves, sauce Arrabbiata
Toutes nos viandes sont garnies de frites
ou salade mélangée ou légumes

Suprême de pintade aux champignons des sous-bois	 	 26.-
Gnocchi aux bolets à la poêle

Canard du Sud-Ouest		  29.-
Cuit à l’étouffée en robe de choux vert

Escalope de veau à la Toscane 	 	 33.-
Tagliatelles au pistou

Tartare de bœuf	 18.-	 26.-
Viande de bœuf coupée dans le rumsteck, frites, salade mélangée

Filets de perches meunières	 	 26.-
Servis avec sauce tartare et frites

Pavé de Saumon à la plancha		  26.-
Poêlée de légumes au beurre citronné

Fondant chocolat « cœur plein caraïbe »	 	 8.-
Servi tiède, glace vanille, sauce chocolat chaud

Crème brulée de grande tradition		   8.-
Accompagnée son cake au citron

Financier ananas crémeux passion		 10.-
Coulis cocktail caraïbe

Café Gourmand		 10.-
Petit pot vanille, tartelette crémeux chocolat
madeleine au beurre noisette, pate de fruits tradition maison
brochette de fruits frais exotiques

Pain Perdu à la brioche		 10.-
Marmelade à la myrtille crème anglaise

Fromage blanc au naturel		  7.-

petite
faim

grande
faim

Nous certifions la provenance de nos viandes: Bœuf : Suisse, Volaille: France.
Prix indiqués en Francs Suisses, TVA incluse Décembre 2011

Spécialités



les vins

les boissons

			  75cl

Vins Blancs
Viognier de Pennautier, Languedoc  Roussillon			  35.-
Montreux Château les Crêtes	 le verre 10cl	5.10	 35.-
Tour Blanche, assemblage	 le verre 10cl	6.20	 42.-
Yvorne, Près Roc	 37.5cl	26.-	 47.-
Le Verre de Fendant du Valais 	 le verre 10cl	3.50

Vins Rouges
Pinot Noir AOC, Pot le Chevalier à la rose                                              50cl 22.50
Cabernet du Chili	 le verre 10cl	4.50	 30.-
Salice, Castello Monaci			  34.-
Montreux Château les Crêtes	 le verre 10cl	5.10	 35.-
Pourpre Eminence, assemblage 	 35cl	19.-	 35.-
Montepulciano d’Abruzzo			  38.-
Humagne Les Mazots	 le verre 10cl	6.60	 46.-
Château Barbe Blanche Lussac, St-Emillion                   le verre 10cl 7.-	37cl	26.-	 49.- 
Le Verre de Gamay Vaudois	 le verre 10cl	3.20 	  
Le Verre de Salvagnin	 le verre 10cl	3.50 

Vins Rosés	
Rosé de Gamay Vaudois	 50cl	18.-
Summertime, Provence	 le verre 10cl	5.20      36.-	
Œil de Perdrix, Chantemerle	 35cl	22.-	 40.-
Le Verre de Rosé du Valais	 le verre 10cl	3.20	

Champagnes	 		
Pierre Mignon	 		  59.-
Pommery Brut Royal	 		  90.-

Apéritifs
Champagne Pierre Mignon	 10cl	  9.-
Pommery Brut Royal	 10cl	 14.-
Kir Vin Blanc	 10cl	 6.50
Martini 15%vol 	  4cl	  5.-
Cynar 16.5%vol	   4cl	  5.-
Suze 20%vol	   4cl	  5.-
Porto rouge 19.5%vol	   4cl	  5.-
Ricard 45%vol	  2cl 	  5.-
William Lawson 40%vol	   4cl	  8.-
Chivas 40%vol	   4cl	 10.-
Gin Gordon 38%vol	   4cl	 10.-
Vodka Eristoff 37.5%vol	   4cl	 10.-

Digestifs
Cognac Hennessy 40%vol	 2cl 	 5.-
Grappa 40%vol	 2cl 	 5.-
Williamine 43%vol	 2cl 	 5.-
Abricotine 43%vol	 2cl 	 5.-

Boissons Chaudes
Espresso, Café 		  3.30
Thé, Infusion		  3.30
Capuccino		  4.-

Minérales, jus de fruits
Henniez bleue / verte	 50cl	 4.50
Vittel, San Pellegrino	 50cl	 4.50
Coca-Cola / light / Zero	 33cl	  5.-
Sprite	 33cl	  5.-
Jus d’orange, tomate	 20cl	  5.-
Nectar d’ananas, abricot	 20cl	  5.-
Thé froid	 30cl	  5.-
Jus de pomme	 30cl	  5.-

Bières
Carlsberg Pression	 25cl	 4.50
Feldschlösschen sans alcool	 33cl 	  4.-
Boxer Blonde	 33cl	 4.50

RESTAURANT

JOUEZ LA CARTE
GAGNANTE...

... ADHEREZ AU CLUB 
BARRIERE MONTREUX !

Demandez votre carte gratuite à l’Accueil !

Un programme exclusif
d’invitations, de privilèges et d’animations.

-20% au restaurant l’Entracte
carte Or, Platine et Premium.

De superbes cadeaux 
à choisir dans nos vitrines.

La sélection de Patrick Fonjallaz
Pinot Noir Vaudois AOC Mavignan	                    37cl	 	24.-	 42.- 
Château du Châtelard AOC Montreux Grand Cru	          le verre 10cl 		  6.90	 47.- 
Epesses AOC blanc	                    50cl	 	25.- 
Saint-Saphorin AOC rouge	                    50cl	 	25.- 


